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ANTIPASTI

Battwta A Fassona piemontese Fresidlo Stow Food fo Crranda
G

Uere morbidh 62°, Cappa al pomodira e Basilico

ngyﬁa al Buwee, Cadcchio tardve brasato al Nebbiole, Crumble all miele
?M@%W&me%ﬁmgecwe?m@%

PRIMI
W 40 tucil a//m?w A Fassona

ﬂaﬁa?neéé@ q{ 5@5/Wm, (Fanqﬁ e coulls qg ?a/wu?wm@ ﬁwwwm Uacchie
%osse 24 mesi

5/%7%@&5044@ 4 lbaﬁt@ /Mm 7%, Cle, @e/amncéym e %aﬂvgm Qa&@
SECONDI

Tagliata A bovino e verduine saltate
Stinco alla bivea, il suo tisteetto e ciema 4 carote
Qwoéa%fco#@m, f@Wg&LM,PWm%QMWW@W

Asparagi in 3 consistenze
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Lo tradlizione 4 Agu Fabi

Battuta 4 Fassona Plemontese “Fresidbo Slow Food f‘a/ g/www{&”
Flan A verdiee cm/ano/m 4 W/bmané@;e

Tramise

€ 32,00 @p%mm%e&‘@q{manﬁfm&é@

€ 36,00 a persona mend cam/oéé@
Bevandt e coperto esclusi

Mana libera dlls Chief David

@meaﬁmpm@aﬂ@pmm;w&ea/@%mm%%

€ 60,00 a persona
eaf%é@ e Bevande escluse

L mena delle Chef si effettua per motivi /ﬂ?(/ﬂfca/ pet ' intero tavolo.

Ne%p@epaﬂawn@c/ey&aﬂm@n&eq@ofmﬁomﬁf/ﬂ%m Venyomw&&zaﬂofe?wama////z?mom&mm&,%m,
chostacel e /nwr/atto‘ drivati, uora e /Dfm/a/tté a base 4 wova, pesce e /Dzo/oa‘é a base pesce, arachidl e /b’zo.//att{} a base A arackid,
soia @p@o/otté a base soia, latte @p’&w/o&fé a base %ét@, /fmét@ @?w;a;a @p@a&/oﬁfé o/@u‘mﬂ, sedno ep@o&/oa‘é a base 5@0/@4@,
Sermjpe e /bfw/a/éto a base 6{7/ Ke//m;p@, semd q@ sesamao e lpwo/atto a base qg q{ sesamo, @m‘ﬂﬁwfé 504[0405@ e 5044&,

For Wéwﬂ} Ma/wm/zwne sw sostanze @p@a&/oﬁtf; %@FWMM a/@z?»e st ivita ba clientela WOW/, @/p%am& A sewizio.

Costo 20 coperto: € 250 pet petsona



